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Certificado de Analisis

AMINOACIDOS de LEVADURA

BARCELONA

Pg. 1
13. Noviembre 2014

PM Proximo Control Analitico / Retest 28/04/16
N° CAS N° Analisis / Analysis N° BA-24751
N° Producto 30258-00 N° Lote/ Batch No L13110069
Fecha Conclusion 14/11/13 Cod. Muestra / Sample No. M-031269
Fabricante Calidad final SPC

N° Lote Original 1310029

INCI Hydrolyzed yeast

Caracteristicas
Polvo beige. Soluble en agua al 5 %.Apto para uso oral.

RESULTADO METODO

39%

7.1

10,9 %

< 5000 ufc/g
< 50 ufc/g
0,13 %

5,3 %

A0830258-00
A1530258-00
AFS30258-00
AHD30258-00
AHE30258-00
AHI30258-00
APW30258-00

ENSAYOS ESPECIFICACIONES
« Pérdida por desecacion <8%
« pH 65-7.5
= Nitrogeno 10-12%
+ Aerobios totales < 10000 ufc/g
« Hongos y levaduras < 50 ufc/g
+ Cloruro sédico <05%
« Nitrégeno aminado 45-65%
Conservacion En envase bien cerrado, protegido de la luz, la humedad y el calor

Anna Vinas
Directora Técnica Farmacéutica



