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Certificat d’analyse / Certificate of analysis
Lot n®/ Batch n® : 0000000988
Référence : 1006030000025
Date :  26/04/2013

HUILE D'AVOCAT RAFFINEE & WINTERISEE / REFINED & WINTERISED AVOCADO OiL

Analyses [ Analysis METHODES NORMES RESULTATS
Caracteres organoleptiques Interne / Liquide limpide / Conforme
Organcleptic appearance internal Clear liquid Complies
Couleur
Clour Gardner Max, 8,0 S
Densité relative a 20°C 0,916
Relative density at 20°C PE225 0,910- 0,923
Indice d'acide en mg KOH/g 01
Acid value in mg KOM/g PE25.1 Max 1,0
Indice d'iode 81
lodine valua PE254 75-102
Indice de peroxyde en meq O2/kg 05
Peroxide value in meq Oz/kg FhaS0 Max. 10.0
Insaponifiable en % o 0,8
Unsaponifiable matter in % PE257 Max. 2,0
Répartition des acides gras (en %) METHODE
Fatty acid composition {in %) PE 2.4.22 NORMES RESULTATS
C14 :0 (acide myristique / myristic acid) Max. 0,3 fraces
€16 :0 (acide palmitiqus / paimitic acid) 7.0-32,0 18,4
C16 1 (acide palmitoléique / palmitoleic acid) 2,0-130 86
C17 20 (acide margarique / heptadecanoic acid) Max. 0,3 traces
C18 :0 (acide stéarique / stearic acid) Max. 1,5 05
€18 1 (acide oléique / oleic acid) 36,0-80,0 59.8
C18 :2 {acide linoligue / finoleic acid) 6,0-18.0 1.5
C18 :3 (acide linolénique / linolenic acid} Max. 5,0 07
€20 :0 (acide arachidique / arachidic acid) Max. 1,0 0,1
€20 :1 (acide gadoléique / eicosenoic acid) Max. 1,0 0.2
22 :0 (acide béhénique / behenic acid) Max. 1,0 traces
MDD = Non Déterminé / Not Determined

Date de fabrication / date of manufacturing 0472013 DLUO/best before : 10/2014

Conservation dans le récipient original bien rempli et fermé, & l'abri de la lumigre et de la chaleur.
Keep in & dark cool place in the original full closed drum or container.
Document informatique valable sans signature/computer edited document valid without signature
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