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CERTIFICADO DE ANALISIS
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA PH. EUR.

Lote N° GL-10076

Fecha de fabricacion: 26-02-2020

Articulo N° 2105

Fecha maxima de consumo preferente: 26-02-2021

VALORACION ORGANOLEPTICA

Aspecto: Correcto Olor: Agradable
Color: Correcto Sabor: Agradable
CARACTERISTICAS

PARAMETROS UNIDADES ESPECIFICACION RESULTADOS
Acidez mgKOH/g Max. 2.0 0.2

indice de peréxidos meqO2/kg Max. 20.0 8.6
Densidad relativa a 20° C g/em’® Ca. 0913 0914
Absorbancia 270nm Max. 0.20 0.11
Absorbancia 232nm: 270 nm Min. 8.0 Cumple
Insaponificable % Miéx.1.5 <1.5
Aceite de Sésamo -- -- Negativo
Agua - Miéx. 0.1 <0.1
Solventes Halogenados mgs’kg Max. 1.5 <0.01
COMPOSICION DE ACIDOS GRASOS

PARAMETROS UNIDADES ESPECIFICACION RESULTADOS
C 16 : 0 Acido Palmitico % 7.5-20.0 9.86

C 16 : 1 Acido Palmitoléico % Max. 3.5 0.72

C 18 : 0 Acido Esteérico % 0.5-5.0 3.96

C 18 : 1 Acido Oléico e isdmeros | % 56.0 -85.0 79.54

C 18 : 2 Acido Linoléico % 3.5-20.0 4.40

C 18 : 3 Acido Linolénico % Max. 1.2 0.62

C 20 : 0 Acido Araquico % Max. 0.7 0.40

C 20 : 1 Acido Gadoléico % Max. 0.4 0.23

C 22 : 0 Acido Behénico % Max. 0.2 0.10

C 24 : 0 Acido Lignocérico % Miéx. 0.2 <0.2

n.e. no especificado

COMPOSICION DE FRACCION DE ESTEROLES

Colesterol % 0.10

Brassicasterol % 0.10

Campesterol % 3.60

Stigmasterol % 0.60

B-Sitosterol % 94.90

A7-Stigmastenol % 0.30

Cumple con los pardmetros de la edicion vigente de la Farmacopea Europea.
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